
 BADISCH ROTGOLD  feinherb
Rotgold entsteht aus weißen & roten Trauben, die

gemeinsam vergoren werden – meist aus
Grauburgunder und Spätburgunder.

 So verbindet er die Frische eines Weißweins mit
der Frucht und Struktur eines Rotweins.

Im Glas zeigt er sich lachsfarben bis kupferfarben,
in der Nase fruchtig und duftig mit Aromen von

roten Beeren, Apfel und einem Hauch Zitrus.
 Am Gaumen saftig und rund mit feiner, gut

eingebundener Süße.
 Für alle, die sich nicht zwischen Weiß und Rot

entscheiden wollen.
11, % vol. · ca. 15 g/l Restzucker · ca. 6,9 g/l Säure

Ausschank:
 0,1 l · 5,- € | 0,25 l · 8,90 € | Fl. 24,90 €

Für zu Hause!
11,95€/ Fl    

Aktion
6 kaufen -zu 

64,50 € -  71,70 €   

Weinladen 
So bis Mo: Ruhetag
Di - Fr: 10-13 Uhr & 15-17 Uhr
Sa: 10-13 Uhr 

Flammkuchen „Apfel, Bacon & Mozzarella“
Cremige Basis aus Schmand und Apfelmus, darauf knusprig

ausgelassener Bacon, zart schmelzender Mozzarella
und feine Frühlingszwiebel.

 Ein Hauch Honig und frisch gemahlener Pfeffer bringt alles
in Balance.

Weinbar
So bis Di: Ruhetag
Mi: 10-18 Uhr
Do & Fr: 10-21 Uhr
Sa: 10-15 Uhr

Wein 
des Monats

13,90€
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